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MODELO DE REGULACAO

- Voltado para a analise de risco

- Prevencao, protecao da saude
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| L Portaria n2. 685 — 27/08/98: Principios Gerais para o

_'.w Estabelecimento de Niveis Maximos de Contaminantes

j — Quimicos em Alimentos

*Baseados em principios cientificos e fundamentados na protecao a
saude humana;

*Dados de incidéncia do contaminante;

*Dados de consumo;

*Antecedentes do problema detectado;

*Indicacoes sobre os possiveis problemas de saude;

°Dados analiticos;

*Boas praticas;

*Possibilidades tecnologicas; I\ 26
*Referéncias regionais e internacionais. é FEEs. |
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 Situacao inaceitavel do ponto de vista da protecao a saude
* Disponibilidade de alimentos
* Impacto econdmico
* Aplicacao das Boas Praticas
« MAPA, EMBRAPA e CNA
* Prazo para entrada em vigor

INTERNACIONAL
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MICOTOXINAS

e Resolucao de Diretoria Colegiada (RDC) n. 7, de 18 de fevereiro de 2011

|_ PROCESSO DE REGULAMENTACAO DE
~

Disp0Oe sobre limites maximos tolerados (LMT) para micotoxinas em alimentos

* Resolucdao—RDC no 59, de 26 de dezembro de 2013)
Limites de 2014 - Prazo prorrogado até 1° de janeiro de 2017

 Resolucao da Diretoria Colegiada - RDC no 138, de 8 de fevereiro de 2017

Altera a Resolucao da Diretoria Colegiada - RDC no 7, de 18 de fevereiro de 2011, que dispde sobre
limites maximos tolerados (LMT) para micotoxinas em alimentos, para alterar os LMT da micotoxina
deoxinivalenol (DON) em trigo e produtos de trigo prontos para oferta ao consumidor e os prazos para
sua aplicacao. 26° / 22,24
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http://portal.anvisa.gov.br/legislacao#/visualizar/28651
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Vigéncia imediata

Aflatoxinas

MICOTOXINAS

Vigéncia escalonada

e Zealerona
Patulina
Ocratoxina A * Fumonisinas B1 e B2
Alimentos para grupos de risco
Alimentos que nao foram  Deoxinevalenol
idenficados problemas
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Limites maximos de aflatoxina B1, B2, G1, G2 (ug/kg)

Categoria de Alimento

Cereais e produtos de cereais, exceto milho e derivados, incluindo cevada malteada 5

Alimentos a base de cereais para alimenta¢ao infantil
Limites maximos de ocratoxina A (ug/kg)

Cereais e produtos de cereais, exceto milho e derivados, incluindo cevada malteada 10

Alimentos a base de cereais para alimentacao infantil _
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Limites maximos de zearalenona (pg/kg)

Categoria de Alimento

Alimentos a base de cereais para alimentacdo infantil 20

Limites maximos de zearalenona (pg/kg)

Categoria de Alimento 2012

Farinha de trigo, massas, crackers e produtos de panificacao, cereais e produtos de cereais exceto trigo e 200
incluindo cevada malteada

Trigo integral, farinha de trigo integral, farelo de trigo m
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AVALIACAO DE RISCO DA
EXPOSICAO HUMANA AO
DEOXINIVALENOL (DON) PELA
DIETA NO BRASIL

Geréncia de Avaliacdo de Risco e Eficécia

Geréncia Geral de Alimentos

Brasilia, 2016

ASPECTOS TOXICOLOGICOS

A ingestao de alimentos contendo DON pode levar a inibicao da
sintese proteica e, consequentemente, a danos celulares.

* Efeitos agudos gastrointestinais, como dores abdominais, nausea e
vomitos.

e A exposicao cronica a DON esta associada ao atraso no crescimento,
efeitos imunotoxicos e hematotodxicos.

DADOS DE CONSUMO - POF

DADOS DE OCORRENCIA DE DON- (6860 amostras) aportados por
pesquisadores, industria de alimentos, laboratdrios de saude publica
(LACEN) e laboratdrios privados.

e produtos de arroz foi prevalente em menos de 10% das amostras

* produtos de milho, a prevaléncia foi menor que 20%, com valores
médios abaixo de 50 pug/kg em ambas categorias de produtos.

* trigo e derivados, com detecgcao dessa micotoxina em todos os tipos
de alimentos analisados desse grupo, com prevaléncia, na maioria
dos casos, acima de 80% das amostras, nas quais, os valores médios
foram inferiores a 514 pg/kg.
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Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

o EXPOSICAO CRONICA
~F
| Maior contribuicao : macarrao (48,9 %) e o pao de trigo branco,
(34,4%) da ingestao total.
0,45-0,48 pg/kg peso corporeo/dia para a populacdo total

3,0-3,2 ug/ kg peso corpoéreo/dia para os altos consumidores.

AVALIACAO DE RISCO DA
EXPOSICAO HUMANA AO

DEOXINIVALENOL (DON) PELA EXPOS'CAO AGUDA
DIETA NO BRASIL

ingestdo ficou entre 14,8 e 15,1 pg/ kg peso corpdreo/dia,

macarrao, pao, biscoito salgado e biscoito doce os alimentos
gue mais impactaram na ingestao.

Geréncia de Avaliacdo de Risco e Eficécia PREOCUPACAO CRIANCAS / :
Geréncia Geral de Alimentos é / ; 260 22.24
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= Processo de regulamentacio de micotoxinas

Limites maximos de DON (ug/kg)

Alimentos a base de cereais para alimentacao infantil 200

Trigo integral, trigo para quibe, farinha de trigo integral, 2000 1250 1000
farelo de trigo, farelo de arroz, grao de cevada

Farinha de trigo, massas, crackers, biscoitos agua e sal, 1750 1000 750
produtos de panificacdo, cereais e produtos de cereais,
exceto trigo e incluindo cevada malteada

Trigo e milho em graos para posterior processamento 3000
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L CODEX ALIMENTARIUS

== (XS 193-1995
General Standard for Contaminants and Toxins in Food and

| |
DEOX ¥YNIVALENOL (DO MN)
Reference to JECFA:
Toxicological guidance value:

Contaminant definition:

Synonyms:
Related code of practice:

56 (2001), 72 (2010)

Group PMTDI 0.001 mg'kg bw (2010, for DOMN and its acetylated derivates)
Group ARfD 0.008 mg/kg bw (2010, for DON and its acetylated derivates)

Deoxynivalenol
Vomitoxin Abbreviation, DOM

Code of Practice for the Prevention and Reduction of Mycotoxin Contarmination in Cereals (CXC 51-2003)

Commodity/Product | Maximum Lewvel (ML)

Portion of the Commodity/Product

MName to which the ML applies Motes/Remarks
ﬁmﬂjﬁdfﬂn?ﬁ 200 ML applies to the commodity on a All cereal-based foods intended for infants (up to 12 months) and young
e young dry matter basis. children (12 to 36 months).

Flour, meal, semolina
and flakes derived

from wheat, maize or 1000
barley
. “Destined for further processing” means intended to undergo an
CE'-.EE- grains (wheat, additional processing/treatment that has proven to reduce levels of DOMN
maize and barley) 2 000

destined for further
processing

before being used as an ingredient in foodstuffs, otherwise processed or
offered for human consumption. Codex members may define the
processes that have been shown to reduce levels.
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REGULACAO
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Participe do edital sobre contaminantes

em alimentos

Objetivo € coletar dados sobre a quantidade de contaminantes em alimentos comercializados no pais,
para definicao de limites e protecaoc da saude da populacao.

Por: Ascom/Anvisa

Publicado: 11/07/2019 13:47
Ultima Modificag3ao: 12/07/2019 14:30

F3 Compartilhar 1.3 mil

W Tweetar

Esta aberto o Edital de Chamamento n. 3, para
coleta de dados sobre a concentragao de
contaminantes em alimentos comercializados no
pais. As informacgoes obtidas serao importantes para
que sejam definidos os Ilimites maximos de
contaminantes alimentares e para subsidiar o
processo de regulamentacao do tema, de modo a
proteger a saude da populagcao sem provocar
impacto na oferta de alimentos.

Podem participar da consulta érgaos e entidades da
Unido, dos estados, do Distrito Federal e dos
municipios, além de instituicoes de ensino e
pesquisa, setor produtivo de alimentos ou quaisquer

outras instituicoes ou profissionais que detenham conhecimento sobre a ocorréncia de contaminantes em

alimentos.



OBRIGADA
geare@anvisa.gov.br

a/lll
11111
¢ 11T
//\ (]
g J
/
L)
y

| CONGRESSO

/ INTERNACIONAL /
/ DA INDUSTRIA
/ DOTRIGO

/

22.24

DE SETEMBRO DE 2015
HOT IYAL F

L. R

NOVAS ESTRATEGIAS

PARA UM NOVO CENARIC



